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HOTEL- RESTAURANT
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Verbringen Sie gemutliche Stunden hier bei uns und
erleben
Sie wie Tradition auf Modernes trifft.

Wir legen grossen Wert auf regionale und saisonale
Produkte.
Das ist unser Qualitatsanspruch.

Erleben Sie bei uns schone Genussmomente mit lhrer
Familie, Ihren Freunden oder Geschaftspartnern.
Wir wiinschen Ihnen genussvolle und gemitliche

Stunden bei uns und freuen uns sehr, dass Sie bei uns

sind.
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WINZERSEKT MIT HAUSGEMACHTEM
ROSMARINSIRUP 6,20 EURO
«BESCHWIPSTES APFELE»
CIDRE, JOHANNISBEERSAFT, MINZE, LIMETTE 7,00 EURO

Bunte Blattsalate mit gerdsteten Kernen,
Radieschen und Apfelspalten 7,50 Euro

Burrata mit Olivendl auf Tomatensalat und
gegrilltem Rosmarinpfirsich 10,50 Euro

Carpaccio mit Pesto, Parmesansplittern,
gerosteten Nissen und Granatapfelkernen 11,50 Euro
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Kokos Currysuppe mit Zironengrasol und
Garnelenspiess 10,50 Euro

Kalte Gurkensuppe mit Dill und Raucherlachs 9,50 Euro
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Wurstsalat
mit bunten Blattsalaten garniert 13,50 Euro

Bunter Sommersalat mit Tomaten, Gurken,
Kohlrabi, Nissen und

-Wassermelone und Feta 19,50 Euro
-Streifen von der Hahnchenbrust und Mango 21,50 Euro
-gebratene Lachswiirfel und Oliven 21,50 Euro
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Badische Filetstiicke

Medaillons vom Schweine- und Rinderfilet an
Champignonrahmsauce, Spatzle und buntem

Marktgemiuse 28,50 Euro

Samiges Risotto mit gebratenen Pfifferlingen und
roter Zwiebelmarmelade 25,50 Euro

Ricotta-Ravioli mit getrockneten Tomaten
und Oliven 23,50 Euro
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Schweinefilet mit Sauce Hollandaise, Ofenkartoffeln
und Mandelbrokkoli 27,50 Euro

Osso Bucco an Portweinsauce, Paprikagemiuse und
Spatzle 26,50 Euro

Gebratenen Hahnchenbrust mit Erdnuss-Kokossauce,
Reis und Pak Choi 25,50 Euro

Kalbsfilet mit Krauter-Creme -Fraiche auf Bandniidele
mit Zuckerschoten und gebratenen Champignions 33,50 Euro

Entrecote mit einer Rosmarinhaube auf Selleriepirre
und Kartoffelgratin 31,50 Euro

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich von Héfen aus dem Hotzenwald
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Gebratene Lachstranche mit Zucchini und
Kichererbsenplree 28,50 Euro

Duett von Zander und Saibling an Senf-Honigsauce,
Kartoffeln und Blattspinat 29,50 Euro



won paggen Cilfugs

Eiskaffee ,Kranz” mit Baileys 8,50 Euro

Vanilleeis mit warmem Himbeerkompott,

Sahne und Meringues 10,00Euro
Creme Brulee mit Beeren und Minze 10,50 Euro
Sorbetvariation mit Ramazotti Rosato 10,00 Euro

Coupe Kranz:
Joghurteis und Himbeersorbet mit Naturjoghurt,
Himbeerkompott, Meringues und Sahne 9,50 Euro

Zu Gast bei uns:

Coupe Engel:
Pistazieneis, Walnusseis, Vanilleeis mit Eierlikor,
gebrannten Mandeln und Sahne 9,50 Euro

Kleine Desserts:

Affogato
Eine Kugel Vanilleeis mit einem Espresso 5,50 Euro
Affogato-Tiramisu mit Mascarpone und Loffelbiskuit 7,50 Euro

Kleines Panna Cotta mit Aprikosenkompott
und Eierlikor 7,50 Euro

Eine Kugel Vanilleeis mit Schokosauce, Sahne
und Baileys 7,50 Euro

Kdsevariation mit Feigensenf und 1 dl Pinot Noir Eiswein
vom Weingut Kuhn 13,50 Euro

Eis pro Kugel:
Vanille, Schokolade, Cassis, Himbeere,
Joghurt, Zitrone, Walnuss, Passionsfrucht,

Stracciatella, Erdbeere und Karamell 2,50 pro Kugel

Portion Sahne 0,90 Euro



