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Salmwochen

Salm-Suppe / Salm-Vorspeise

Feines Rahmsippchen von Salm & Schwarzwalder Forelle 6,00 €

Ausgewahlte Rohkostsalate mit Blattsalaten an Haselnussdressing
garniert mit hausgebeiztem & gerdauchertem Salm 8,50 €

Hauptspeisen
kl. Portion Hauptgericht

Salatschiissel mit knackigen Rohkost- und Blattsalaten
und gebratenem Salmfilet 9,50 € 11,50 €

Bunte Gemiiseauswahl frisch vom Markt
mit gebratenen Salmfilets garniert 13,00 €

Salm-Filets im Spinatnudel-Nest
mit feiner Gutedel-Rahmsauce und Gemusegarnitur13,00 € 15,00 €

Das Lieblingsgericht der Laufenburger Knechte &
Madgde im Mittelalter

Rosti-Omelette mit Zwiebeln, Salmstreifen und Ei gebacken,
mit Rauchersalm garniert und mit Kase tberbacken 13,00 €



Salm-Medaillons mit Dijon-Krautersenfsauce
auf Bratkartoffeln und marktfrischem Gemiise16,50 €

Feine Salmfilets Frihlings Art
an Barlauch-Rieslingsahnesauce mit Gemise-
wiurfelchen, dazu Reis & Gemiuisevariation 16,50 €

Friihlings - Meni

Rahmstippchen von Salm
& Schwarzwalder Forelle

Gebratene Lachs-Medaillons
an Dijon-Senf-Sauce

mit Bratkartoffeln, griinem Spargel

& Gemiseauswahl

~ A~ A

Erdbeeren mit griinem Pfeffer
mit feiner Vanillesauce
dazu Vanilleeis

Menipreis
30,50 €/Person

18,50 €

18,50 €



Salmwein aus Auggen — exklusiv!

Auggener Schaf Gutedel 2010
Qualitatswein trocken
WG Auggener Schaf, Auggen, Baden

Leichter, frischer Wein mit Goldschimmer - Aromen von Orange und
Zitronenmelisse

mit feinem Mandelaroma. Lebhafte junge, wiirzig Frucht im Abgang -
unbedingt probieren.

0,11 2,50 €
0,25 | 5,00 €
0,75 | 14,70 €



