
Wilde Zeiten 
 

Klassische badische Wildküche mit Habsburger Note 
 

Zum Auftakt 
Hirschpastete mit Preiselbeeren 

umlegt mit einer Auswahl von frischen Blattsalaten 
an Haselnussdressing nach Hausrezept 

8,50 € 
 

Unserer Gäste Lieblingsgericht 
Rehgulasch aus heimischer Jagd 

mit frischen Champignons in Wildrahmsauce & Preiselbeeren 
17,50 € 

 
Vom Hof Maria Theresias 

Habsburger Jägerschmaus 
Streifen von Reh & Wildschwein in Holunder-Wildrahmsauce  

mit frischen Champignons & Pfifferlingen 
19,50 € 

 
Klassiker 

Rehmedaillons Baden-Baden 
mit Pfifferlingsahnesauce, dazu mit Preiselbeeren 

gefüllte Williams-Christ-Birne 
23,50 € 

 
Aussergewöhnlich 

Medaillons vom Wildschweinrücken 
auf Steinpilzsahnesauce mit Marder´s Steinpilzgeist beträufelt 

24,50 € 
 

Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachte Spätzle, saisonales Gemüse 
und auf Wunsch Preiselbeeren nach Großmutters Hausrezept. 

 
Für den kleineren Hunger 
Alle Gerichte gerne auch als reduzierte Portion – Reduktion € 2,50/Gericht 



Klassisches Herbst-Menü 
 

(als Ausbildungsbetrieb mit Übersetzung ins Französische) 
 
 

Hausgemachte 
Kürbiscremesuppe  

mit Steirischem Kernöl 
 

Crème de courges à l’huile de noyau 
 

~~~ 
 

Rinderfiletmedaillons mit 
Schokoladen-Kirschsauce 

serviert mit hausgemachten Spätzle  
& saisonalem Gemüse 

 
 

Filet de bœuf à la sauce au chocolat et cerises 
Spaetzli et lègumes de saison 

 
~~~ 

 
Hausgemachtes Apfelmus von Gravensteiner Äpfeln 

mit Vanilleeis und Eierlikör 
 

Purée de pommes Gravensteiner 
à la glace au vanille et liqueur aux oeufs 

 
Menüpreis  

35,50 €/Person 
 
 
 
 

Aperitifempfehlung 
 

Herbst- & Winteraromen geniessen! 
 

Ein Glas Haussekt 
mit feinem Johannisbeerlikör 

 

oder 
 

Marder´s Winterapfel (Bratapfel) 
 

3,60 € /Glas 



 
Weinempfehlung 

 
Durbacher Cabernet Sauvignon 2008 

Qualitätswein trocken – im Holzfass gereift 
Privat-Weingut Schwörer, Durbach, Baden 

 
Die wichtigste Rebsorte aus dem Bordeaux-Gebiet – noch eine Rarität in Baden - verströmt ein feines 

Fruchtaroma, geprägt von schwarzer Johannisbeere und leichten Vanillearomen. 
 

0,1 l      3,50 €  0,25 l    7.00 € 
 


